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A.O.C : Pouilly-Fuissé

Lieu-dit : Sur la Roche

Région viticole : Mâcon 

Cépage : Chardonnay

Couleur : Or pâle aux reflets 
dorés

Type de vin : Vin blanc

Nature du sol : Argilocalcaire 

Âge de la vigne : 50 ans

Vinification :  
Vendange à la main,  
pressurage pneumatique et 
après débourbage des moûts,  
fermentation à froid

Élevage :  En fût pendant 12 mois

Le nez miellé légèrement vanillé et toasté dû à son passage en fût. 
En bouche, l’attaque est grasse et ronde puis la puissance du boisé 
arrive pour finir sur une note citronnée, bonne fraîcheur.

Ce vin se dégustera parfaitement avec des poissons en sauce, 
mais également avec du fromage sec, et pourquoi pas des viandes 
blanches (volaille, lapin). 
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